Chet's Menu

Laat je verrassen door onze Chef-kok Stef Hofstede en zijn team.

VIER-GANGEN 55
\/I JF— G AN GEN Wijnarrangement 65
Per half glas 5.00
Per glas 7.75
ZES-GANGEN 75
B
A la Carte
Maak zelf een keuze uit de gerechten van onze menukaart.
DRIE-GANGEN s
(Voorgerecht / Hoofdgerecht / Dessert)
VIER-GANGEN -

(Voorgerecht / Tussengerecht / Hoofdgerecht / Dessert)

Huiswijnen

Wit

Les Fleur du Mal Colombard, Sauvignon blanc en Gros manseng
Tree Born Pinot Grigio

Icare Chardonnay

Rood

Clos Bagatelle Grenache, Syrah, Mouvédre en Carignan

Huiswijnen 5.75 per glas / 27.5 per fles

Dieetwensen of allergieén?

Wij denken graag met je mee!



Voorgerechten 14.5

Biet \/ Gerookt | Kastanje | Lavas | Geitenkaas | Gerookte amandel
Zalm Biet | Baeri kaviaar | Mierikswortel | Dille | Furikake
Rund Entrecéte | Green Egg | Aardappel | Tomasu | Sesam | Little gem
Ree Eendenlever | Abrikoos | Bleekselderij | Hazelnoot | Piment

Tussengerechten 16.5
Als voorgerecht +2
65°C Ei \’ Pastinaak | Aardappel | Eekhoorntjesbrood | Bieslook | Avondrood
Kwartel Dragonjus | Haricots verts | Prei | Zuring | Kwartel-ei
Skrei Winter kabeljauw | Beure Blanc | Kappertjes | Spinazie | Topinamboer
Hoofdgerechten 325
Koolsteak \/ Zwarte knoflook | Hollandse miso | Quinoa | Rettich | Bundelzwam
Dorade Palingsaus | Couscous | XO-saus | Bloemkool | Meiraap
Boel’derij Eend Madeira-Ras el Hanout jus | Bulger | Witlof | Pompoen | Bataat
Kalf Sukade | Zwezerik | Calvadosjus | Zuurkoolstamppot | Schorseneer
Tournedos *75 Sauce Périgueux | Pommes Sarladaise | Knolselderij | Savooiekool | Rammenas
Extra bij te bestellen:
Friet met huisgemaakte mayonaise (2 pers.) +4.5
Desserts 12.5
Bloedsinaasappel Wortel | Gember | Kaneel | Chiboust | Carrotcake
Vijg Zoethout | Amandel | Panna cotta | Kletskop | Vanille-ijs
Arretjescake Koffie | Boerenjongens | Karamel | Pecannoot | Bastogne
Kaastrolley 5 Twentse Buchetta met as | Royal Briard | Comté Fort Zuidwijkermeer

| Boeren Leidse met Sleutels | Avondrood | Blu Tonka
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